
Produkte Dosierung Verfahren Reinigungszyklus Einwirkzeit

Gesundheits-
wesen

Hotellerie & 
Gastronomie

Lebensmittel-
Industrie

Industrie 
allgemein

Gojo NXT antibac x x x
Gojo NXT deluxe lotion  x  
Relaroom creamsoft x
Hand Soap C6 x x x
Flo Hand Wash x
Hand-o-clean x
Heavy Duty Hand Cleaner x
Aristokrat x
Manolin x
Ikasan Produkte x
Gojo NXT purell Hygienic Hand Rub x x x x
Gojo purell in Dispenser/Flasche x x x x
Relaclean 200 x x 0.5%-2% Nasswischen
Relamousse samba x 3% -5% Schaumreinigen
Spray Clean C9 x x unverdünnt Sprühwischen
Relaroom universal x x 0.5%
Office Magic x x 0.5%
Relaroom glas/Relaclean 500 x x x unverdünnt
Techno spray x x x unverdünnt
Relaroom sanitair x x unverdünnt
Techno San x x 0.5%
Relaclean 350 x x x
GH74 Desinal x x x
Relaclean 300 x x x 0.5%-5%
Relaroom noropan x x x 0.25%-6%
Relaroom spa x 0.5%-5%
Relaclean 200 x x x 0.5%-5%
Relaclean 1000 x x x 0.5%-2%
Techno Floor Forte x x 0.5%
Ambio Prop Plus x x 0.5%-5%
Relaroom universal x x 0.5%
Techno Floor x x 0.5%
Relaclean 300 x x x x 0.5%-5%
Relaroom noropan x x x x 0.25%-6%
Relaroom spa x x x 0.5%-5%

Teppiche Carpin Extraktionsreiniger x 2%-10% Sprühextraktion Nach Bedarf maschinenabhängig
Thermische Verfahren 85°C 
(RKI gelistet)

Relatex Produkte gemäss 
Waschplan

x x x x gem. Waschplan 15 Minuten

Thermisches Verfahren 90°C 
(RKI gelistet)

Relatex Produkte gemäss 
Waschplan

x x x x gem. Waschplan 10 Minuten

Pulververfahren bei 60°C 
(DGHM gelistet)

hollu Des 60 x x x x 6g/l Flotte 20 Minuten

Oldopal Sept & x x x 3g/l Flotte
Sept PES Konz x x x 8g/l Flotte

Kontaktadresse: van Baerle AG, Schützenmattstrasse 21, 4142 Münchenstein
Internet: www.vanbaerle.ch
Kundenzentrum: Tel. 061/415 90 90 / Fax. 061/415 92 22
Mail Adresse: hygiene@vanbaerle.ch 

Produkteeinsatzplan Reinigung & Desinfektion

Mind. 10 bzw.-
15 Min. feucht halten 

(s. Merkblatt)

gründliches 
Händewaschen 

gemäss Merkblatt 
"Richtiges 

Händewaschen"

Anwendungsgebiet

genügend 

ca. 3 ml
(2 Hübe)

unverdünnt

Mindestens 1x 
täglich oder nach 

Bedarf oder 
Anleitung

Nach Bedarf oder 
Anleitung

Böden

Lebensmittelverarbeitung

Raum

Bodendesinfektion

Nach Bedarf

1x täglich oder nach 
Bedarf

Nasswischen Nach Bedarf oder 
Anleitung

30 Sekunden
feucht halten 

Hände

Anwendungsbereich

40 - 60 Sekunden

Normal schmutzige Hände

Stark schmutzige Hände

gründlich einreiben Nach AnleitungHändedesinfektion

Nach Bedarf oder  
Anleitung, 

bzw. vor und nach 
Kontakt mit 

Lebensmitteln

nass auftragen
Mind. 10 bzw.-

15 Min. feucht halten 
(s. Merkblatt)

Nach Bedarf oder  
Anleitung, bzw. vor 
und nach Kontakt 
mit Lebensmitteln

30-60 Sekunden
feucht halten

Nach Bedarf oder 
Anleitung

Mindestens 1x 
täglich oder

nach Bedarf oder 
Anleitung, 

bzw. vor und nach 
Kontakt mit 

Lebensmitteln

aufsprühen

Raumreinigung

Objektreinigung

Sanitärreinigung

Sprühwischen

Nasswischen 
Sprühwischen

20 Minuten

Lebensmittelverarbeitung

Oberflächen

Nur bei verdächtiger 
oder infektiöser 

Wäsche oder nach 
Anleitung. Wäsche-

transport mit 
selbstauflösenden 

Hygiene-
Polywäschsäcken.

Desinfektions-
Waschprogramme 

(bedürfen 
spezifischer 

Wasch-
programme)Niedertemperaturverfahren 40°C 

(DGHM gelistet)

Textireinigung

Schnelldesinfektion von Geräten 
und kleinen Oberflächen

Desinfektion grösserer Flächen

Nasswischen


